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produkt surowy, niewygarowany
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Nabial

,\)

U g ; "}f )
Ser Mozzarella kulka Widry sera Mozzarella Julienne
NA4001 Fior di Latte
125 g | 12 szt. w kartonie NA4000
2 kg

s*‘“’qﬁ;%{ -_.

Ser w plastrach

Ser Mozzarella granulat
NA4007 NA4009
1kg 1 kg

Mini masto POLMLEK Masto Ekstra
NA4003

NA4006
10 g | 96 szt. w kartonie 200g




Twardg poéttiusty

NA4007
ok. 1 kg

Pomidory krojone
bez skirki
Chopped Tomatoes

o
{

Pomidory Pelati krojone

bez skorki

PW4016
2500g/15009g

POMopoR: PELAT

Pomidory Pelati cate bez skérki

PW4017
2,5kg

4

Pomidorowy koncentrat

z wioskich pomidoréw 28-30% NOVI

PW4012
4,5 kg



Bankictowe wypicki

Bankietowy sernik z malinami @ Miodownik @
BA1202 BA1203
3300 g 2600 g

3‘%»8“ < :{8h %80porcji

Bankietowe ciasto marchewkowe @ Bankietowy torcik czekoladowy z wisnia @

BA1218 BA1207
7350 3500 g
ﬁc 8h 7b 80 porgji eigh % 80 porgji

Bankietowy chatwowiec @)

BA1206
4000 g

N < "
\\:ﬁ/\ 8h 7b 80 porgji




Piernik @)
BA1204
2600 g

1 8h %S 80 porgji

Bankietowe ciasto gruszkowo- (FR)

. . A ,,/‘
kajmakowe na orkiszu
BA1217
2600g

Bankietowe brownie z wisniami @
BA1216
2600 g

Bankietowe ciasto makowe @

BA1219
2500 g

25 80 pordji
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Fryvtki Ve

Lutosa
-%;—-

BELGIAN FRIES
- _

4
~—
LUTOSA Frytki belgijskie 12/12 mm LUTOSA Frytki steakowe 10/18 mm
FRY1503 FRY1508

10 kg | 4x2,5kg
() 3min. () 175°C

10 kg | 4x2,5kg

3-4min. |

*czas i temperatura smazenia mrozonego produktu we frytkownicy




Frytura gastronomiczna

Frytura TrioGold

FU1902
10 L
1.0d spozywczy
(,,n:,‘ Lod w kostkach

i S L1299
10 kg




Ciasta

Carmelove @ Brownie z wisniami @)
C1084 1089 d
18009 1550 g

:}VC 8h % 12 porgji iﬂy@

Szarlotka z beza (@) Miodownik @
C1083 C1096

1700 g 1950 g

@ 8h %12porcji @Sh %L@ 12 pordji

Tort marchewkowy z rokitnikiem @)
C1095
11509

5 8h 1512 porc




DANE ADRESOWE:

tel.: 58 58 000 48
email: dok@Ildwypieki.pl
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